Bijlage 7 

Modelformulieren voor de registratie van de controles in de verschillende bedrijfsprocessen

Modelformulier 1

Modelformulier voor de registratie van de controle bij de aankoop, de ontvangst en de opslag van producten.

Het betreft de controle op de temperatuur, de THT- en TGT-data, de kwaliteit van de verpakking en de geur en de kleur van de producten.

Weeknummer:……(Maand)
Jaar:…..

	Boodschappen doen/inkoop/ ontvangst
	Datum

Con trole
	Product
	Temp in ºC
	Verpak king

Gaaf/ schoon
	THT/TGT

Datum juist
	Geur
Kleur
	Paraaf controle
	Genomen actie bij afwijking

	Zuivel, max 7º C of de temp. op de verpakking
	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Goed/verdacht
	
	

	Vlees en vleeswaren

max 7º C of de temp. op de verpakking
	
	
	
	Ja/nee 
	Ja/nee
	Goed/verdacht
	
	

	Gesneden/gewassen aardappel/groente/fruit max 7º C of de temp. op de verpakking
	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Goed/verdacht
	
	

	Kip, gevogelte

Max 4º C
	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Goed/verdacht
	
	

	Vis, schaal- en schelpdieren

max 4º C of de temp. op de verpakking
	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Goed/verdacht
	
	

	Diepvriesproducten en consumptie-ijs
Max. –18º C
	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Goed/verdacht
	
	

	Koude gerechten

max 7º C of de temp. op de verpakking
	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Goed/verdacht
	
	

	Warme gerechten minstens 60º C


	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Goed/verdacht
	
	


Modelformulier 2

Modelformulier voor de registratie van de controle van (de inhoud van) koelkasten, vriezers en warmhoudkasten.

Weeknummer:……(Maand)
Jaar:…..

	Opslag
	Datum

Controle
	Product temp in ºC 
	Ruimte temp in ºC
	THT/TGT

Datum nog geldig
	Visuele

Controle

*** 
	Paraaf controle
	Genomen actie bij afwijking 

	Koelkast 1

 4º tot 7º C
	
	
	
	Ja/nee
	
	
	

	Koelkast 2

4º tot 7º C
	
	
	
	Ja/nee
	
	
	

	Diepvries 1 

 –18º C
	
	
	
	Ja/nee
	
	
	

	Diepvries 2

–18º C
	
	
	
	Ja/nee
	
	
	

	Warmhoudkast 1

60º C 
	
	
	
	
	
	
	

	Warmhoudkast 2

60º C
	
	
	
	
	
	
	


***
Maak aantekening,  bijvoorbeeld bij te volle belading, ijsafzetting of bij schimmelvorming op de verdamper of op rubberstrips.
Modelformulier 3

Modelformulier voor de controle en registratie van de werking van de frituurapparatuur en de kwaliteit van frituurolie en frituurvet

	Frituren
	Datum

controle
	Apparaat (Thermostaat en controlelamp) werkt goed
	Temp in º Celsius
	Controle op kleur, geur, walmen en schuim
	Controle op productresten 


	Paraaf controle
	Datum verversing  olie of vet bij afwijking 

	Frituur 1
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 1
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 1
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 1
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 1
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 1
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 1
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 1
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Frituur 2
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 2
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 2
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 2
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 2
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 2
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 2
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Frituur 2
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


Modelformulier 4

Modelformulier voor de registratie van de controle van de werking van de afwasmachine 

Weeknummer:……(Maand)
Jaar:…..

	Afwassen
	Datum

Con trole
	Temperatuur naspoelwater  85 ºC

**
	Schoon
	Droog
	Paraaf controle
	Genomen 

actie bij afwijking

	Serviesgoed
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Bestek
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Pannen
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	

	Keukenmateriaal
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	


**  Plaats bakje in afwasmachine en meet na het naspoelen en voorafgaand aan het drogen de temperatuur van het opgevangen water. 

Modelformulier 5

Modelformulier voor de registratie van de controle van temperaturen bij de bereiding en het serveren van maaltijden en de controle op de behandeling van maaltijden na bereiding. 

……    (Maand)
Jaar:…..

	Bereiden warme en koude gerechten
	Datum

Con trole
	Product
	Kern temp in ºC
	Tijdsduur buiten de koeling 
	Gerecht vernietigd
	
	Paraaf controle
	Genomen actie bij afwijking

	Warme gerechten min 75º C. Biefstuk, rosbief 50º C


	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Koude gerechten max 30 min. Buiten koeling


	
	
	
	
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	
	
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	
	
	Ja/nee
	
	
	


	Serveren warme en koude gerechten
	Datum

Con trole
	Product
	Product temp in º C
	Tijdsduur buiten de koeling
	Gerecht vernietigd
	Paraaf controle
	Genomen actie bij afwijking

	Warme gerechten min 60º C. 


	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Koude gerechten max 7º c


	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Koude gerechten max totaal 2 uur buiten de koeling
	
	
	
	
	Ja/nee
	
	

	
	
	
	
	
	Ja/nee
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	Ja/nee
	
	


Aanbevolen wordt deze formulieren op een vaste dag in de maand in te vullen.

Behalve de controle op temperaturen als zodanig bevordert de periodieke registratie de controle als zodanig, maar ook het inzicht van betrokkenen over de werkwijze die moet worden gevolgd om de juiste temperaturen aan te houden en maaitijden tijdig in de koeling te plaatsen of na bereiding of het uitserveren  te vernietigen. 

Modelformulier 6

Modelformulier voor de registratie van de controle bij de ontvangst en de opslag van flessenvoeding en babymelk.

Weeknummer:……
Jaar:…..

	Ontvangst en opslag van voeding voor ……… (naam kind) 
	Datum


	Product (flessenmelk/melk in poedervorm of andere flessenvoeding) 
	Correct gelabeld (naam kind, IVD of THT-datum)
	Schoon, afgedekt en in koeltas aangeleverd
	THT/TGT

Datum juist
	Opslag-temp. max 4º C
	Paraaf controle
	Genomen actie bij afwijking

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee 
	Ja/nee 
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	


Modelformulier 7

Modelformulier voor de registratie van de controle bij de bereiding en de opslag van flessenvoeding
Weeknummer:……
Jaar:…..

	Bereiding 
	Datum


	product
	Thermisch gedesinfecteerd
	Label met datum en tijdstip van bereiding   
	Opslag-temp.

Max 4 C
	Paraaf controle
	Genomen actie bij afwijking

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	

	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	


* gebruiken binnen 48 uur na afkolven

** gebruiken binnen 24 uur na ontdooien

Modelformulier 8

Modelformulier voor de registratie van de controle bij de ontvangst en de opslag van afgekolfde moedermelk.

Weeknummer:……
Jaar:…..

	Ontvangst en opslag voeding voor ……… (naam kind) 
	Datum


	Correct gelabeld (naam kind, datum en tijdstip afkolven
	Schoon, afgedekt en in koeltas of koelbox aangeleverd
	Datum en tijdstip afkolven
	Temp. koeling (Opslag-temp. max 4º C)
	Temp. vriezer Norm < -18º C tol. -15º C) 
	Paraaf controle
	Genomen actie bij afwijking

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	

	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	
	
	
	
	


Modelformulier 9

Modelformulier voor de registratie van de controle voorafgaand aan de consumptie van afgekolfde moedermelk
Weeknummer:……
Jaar:…..

	Moedermelk voor ………(naam kind) 
	Datum


	Bewaarwijze
	Tijdstip consumptie gekoelde moedermelk*
	Tijdstip consumptie ingevroren moedermelk **  
	Paraaf controle
	Genomen actie bij afwijking

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	

	
	
	Gekoeld/ ingevroren
	
	
	
	


* gebruiken binnen 48 uur na afkolven

** gebruiken binnen 24 uur na ontdooien

Modelformulier 10
Modelformulier voor de registratie van de controle bij de ontvangst van diepgevroren maaltijden.
Weeknummer……………

Jaar…….
	Ontvangst

en opslag
	Datum controle
	Naam Leverancier
	Aantal en omschrijving van de ontvangen producten
	Producttemperatuur

Norm: <-18°C

Tolerantie: -15°C


	Temperatuur vriezer/ nummer vriezer
	Verpakking gaaf en schoon
	THT datum niet verlopen 
	Corrigerende Maatregel

	
	
	
	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	

	
	
	
	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	

	
	
	
	
	
	
	Ja/nee
	Ja/nee
	


Modelformulier 11
Modelformulier voor de registratie van de controle bij het uitleveren van diepgevroren maaltijden.
Weeknummer……………

Jaar…….
	Uit de opslag, maar voor het uitleveren
	Datum en tijdstip controle
	Aantal en omschrijving van de uit te leveren producten
	Verpakking gaaf en schoon
	THT datum niet verlopen 
	Producttemperatuur

Norm: <-18°C

Tolerantie: -15°C


	Corrigerende Maatregel

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Tijdens het uitleveren
	Datum en tijdstip controle is tijdstip uitlevering
	Aantal en omschrijving van de uit te leveren producten
	Verpakking gaaf en schoon
	THT datum niet verlopen 
	Producttemperatuur

Norm: <-18°C

Tolerantie: -15°C


	Corrigerende Maatregel

	Uitlevering aan:


	
	
	
	
	
	

	Uitlevering aan:

	
	
	
	
	
	

	Uitlevering aan:

	
	
	
	
	
	

	Uitlevering aan:

	
	
	
	
	
	

	Uitlevering aan:

	
	
	
	
	
	


Modelformulier 12
Modelformulier voor de registratie van de controle op het regenereren van maaltijden

	Regenereren
	Datum controle
	Aantal en omschrijving producten 
	Verpakking gaaf en schoon
	Temperatuur product voor regenereren

Norm: <-18°C

Tolerantie: -15°C
	THT-datum juist
	Producttemperatuur na regenereren

Norm: >85°C

Tolerantie: 80°C
	Corrigerende Maatregel

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


Modelformulier 13
Modelformulier voor de registratie van de controle op het uitleveren van geregenereerde warme maaltijden

	Uitleveren
	Datum en tijdstip uitlevering 
	Aantal en omschrijving producten 
	Verpakking gaaf en schoon
	Uitlevertemperatuur product voor regenereren

Norm: >65°C

Tolerantie: 60°C
	THT-datum juist
	Corrigerende Maatregel

	Uitlevering aan:


	
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	

	Uitlevering aan:

	
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	

	Uitlevering aan:

	
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	

	Uitlevering aan:

	
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	

	Uitlevering aan:

	
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
	

	Uitlevering aan:

	
	
	Ja/nee
	
	Ja/nee
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